
 ترجمان دانش

 افسر  مویل

و نانوسلولز حاوی اسانس مرزه Ferula golbaniflua (بررسی اثر پوشش نانوکامپوزیت برپایه صمغ باریجه )  عنوان:

 بر افزایش ماندگاری میگو (Satureja khuzestanicaخوزستانی)

 A-12-940-24 کد سمات:

 دکتر حسن حسن زاد آذرهمکاران طرح: 

 بهداشت و پیراپزشکی  دانشکده:

 27/12/1404اریخ خاتمه طرح: ت

 تعیین گروه مخاطب :

 رسانه ها و عموم مردم .1

 متخصصین سلامت  .2

 گذاران پژوهشی سیاست .3

 گذاران درمانی سیاست .4

 خبر پژوهش :

 

 

       

 

 

 

نانو الیاف لیگنوسلولز حاوی اسانس مرزه خوزستانی به عنوان یک لایه محافظ طبیعی  بکارگیری پوشش نانوکامپوزیتی صمغ باریجه/

یداسیون، رشد میکروبی و تبخیر رطوبت، به شکل موثری ماندگاری و کیفیت محصول را بر سطح میگو، می تواند با کاهش اکس

 افزایش دهد.



  پیام پژوهش:

 از ییکعنوان  ند. میگو بههست ...ها و نیتامیو ،یها، مواد معدننیدارند و سرشار از پروتئ ییبالا ییارزش غذا ییایدر یغذاها

و به همین دلیل تنها در مدت زمان کوتاهی قابل نگهداری و مصرف  استبرخوردار  ییبالا یریفسادپذ از ییایدر یغذاها نیترمحبوب

در تواند نقش موثری در افزایش ماندگاری و حفظ کیفیت آن داشته باشد. می های خوراکیاز این رو استفاده از پوشش ؛می باشد

صمغ باریجه/ نانو الیاف لیگنوسلولز حاوی اسانس مرزه خوزستانی پوشش داده وکامپوزیتی تحقیق حاضر، میگوی دریایی با پوشش نان

صمغ باریجه/ نانو  نانوکامپوزیتیشد و ماندگاری آن در دماهای مختلف مورد بررسی قرار گرفت. نتایج نشان داد استفاده از پوشش 

تغییرات رنگ و کیفیت را در  ،مقادیر شاخص های شیمایی ،میکروبیتواند بار الیاف لیگنوسلولز حاوی اسانس مرزه خوزستانی می

توان های بدست آمده میبر اساس یافتهمیگو گردد.  یتمامی دماهای مورد بررسی کاهش دهد و در نتیجه باعث افزایش ماندگار

توان به عنوان یک بسته را می یاناسانس مرزه خوزست یحاو گنوسلولزیل افینانو ال /جهیصمغ بار نانوکامپوزیتی نتیجه گرفت پوشش

 ایمنی مواد غذایی مانند میگو بکار برد.  و بندی فعال جهت افزایش ماندگاری

 

 

 


